
SØNDERBORG
SALGS- &
REKLAMEFORENING

OM STEDET OG KOKKENE BAG  

RESTAURANT BARBIE, KASTANIE ALLE 9, SØNDERBORG

TORSDAG DEN 1. OKTOBER 2015 KL. 18.30

MANDAG DEN 28. SEPTEMBER 2015 KL.16.00

395,- PR. PERSON 
INKL. VELKOMSTDRINK
AMERIKANSK BBQ MENU
DESSERT 
UNDERHOLDNING

HVOR

HVORNÅR

TILMELDINGSFRIST

PRIS

“Årets Revykunstner 2009” ved Revyernes 
Revy - “Årets Bedste Parodi 2014” ved TV 
Charlies Revy Galla - Nomineret som “Årets 
Revyforfatter 2015” ved Revyernes Revy. Kært 
barn har mange titler, og Rasmus Krogsgaard 
kan bære dem alle.

UNDERHOLDNING

Ønsker du at deltage, skal du gøre følgende:
Tilmeld det ønskede antal personer til arrangementet via www.ssrf.dk, 
og indbetal beløbet svarende til det antal personer, du ønsker at tilmelde her:
Broager Sparekasse reg. Nr. 9797 konto nr. 0000405248
Senest mandag den 28. september 2015 på www.ssrf.dk eller på mail: joan@alott.dk 

P.S. skriv en kort bemærkning, hvis I ønsker at sidde sammen.

TILMELDING

1. VALG AF DIRIGENT
2. AFLÆGGELSE AF BERETNING
3. AFLÆGGELSE AF REGNSKAB
4. FASTSÆTTELSE AF KONTINGENT
5. VALG AF BESTYRELSE
6. VALG AF SUPPLEANTER
7. VALG AF REVISORER
8. EVENTUELT

PROGRAMMET FOR 
GENERALFORSAMLINGEN

GENERALFORSAMLING2015
INKL. UNDERHOLDNING OG LÆKKER MENU  

PÅ SØNDERBORGS NYE SPISESTED...

En ung, fremadstormende multikunster: 
Skuespiller, forfatter, sanger, komponist og 
musiker. Alle disse egenskaber slipper han løs, 
når han skiftevis spiller den tyrkiske invandrer 
Mehmet, laver 4 stinkende sikre parodier, eller 
får hele salen til at synge med på en blanding 
af “My Way” og “Kære Lille Mormor”.

INFO OM 
GALOCHE 2015

Årets Galoche fra SSR uddeles 
som altid til en person eller virk-

somhed, der har haft evne og vilje 
til at gå nye veje og gøre noget 

godt for vort område.

Med prisen belønnes nytænkning, 
inspiration og mod.

Brødrenes fortid: Jakob og Rasmus Oubæk blev født i 1972. De to 
tvillinger, der gik i skole i Løjt Kirkeby, kom som 17-årige i lære på 
Restaurant Knapp få kilometer fra Aabenraa. Efter endt uddannelse 
fik begge arbejde hos Jens Peter Kolbeck på Christies.

Efter et stykke tid tog Jakob videre til Falsled Kro og senere Fakkel-
gården. Rasmus rejste derimod til franske Le Cerf med to Michelin- 
stjerner og senere Hotel Baltic. Fra 1994 -97 var begge køkkenchef 
på Restaurant Knapp, hvorefter de åbnede restaurant i Aabenraa. 

”Vi havde i et stykke tid snakket om at åbne noget i Jylland. Vi 
kiggede både i Kolding og Esbjerg, men havde den bedste mave- 
fornemmelse med Sønderborg. Det er en by med masser af "drive",  
den er hyggelig og er ikke for stor”, siger Rasmus der i dag ejer  
seks restauranter i København og har et imponerende cv.


